
MINESTRONE
8,50 €

TOMATENSUPPE
G, 10

6,50 €

FISCHSUPPE
A-1, B, G, N, 10

15,90 €

BRUSCHETTA
10,50 €

CAPRESE
Mozzarella, Tomaten, Basilikum

G, 10

13,50 €

CAPRESE BUFALA
Büffelmozzarella, Tomaten, Basilikum

G, 10

15,90 €

ANTIPASTO ITALIANO
Gemischter Vorspeisenteller

25,90 €

CARPACCIO DI MANZO
Rindercarpaccio mit Rucola und Grana Padano

G, 10

19,90 €

VITELLO TONNATO
Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme

C, D

20,90 €

GAMBERI AL FORNO
Garnelen, Kirschtomaten und Knoblauch - Scharf

C, D

18,90 €

Antipasti



INSALATA VERDE
Grüner Salat

7,90 €

INSALATA CAMPAGNOLA
Gemischter Salat mit Champignons und Hirtenkäse vom Grill

G, 10

15,90 €

INSALATA POMODORO
Tomatensalat mit Zwiebeln

8,90 €

INSALATA MISTA
Gemischter Salat

10,90 €

INSALATA ITALIANA
mit Schinken, Mozzarella, Thunfisch und Ei

F, G, 10

17,90 €

INSALATA POLLO
mit Putenstreifen und Obst

18,90 €

INSALATE



NAPOLI
mit Tomatensauce

A-1

12,90 €

ALLA BOLOGNESE
mit Hackfleischsauce

A-1

14,90 €

AGLIO E OLIO
mit Olivenöl und Knoblauch

Scharf
A-1

12,90 €

ALL’AMATRICIANA
mit Speck, Zwiebel
und Tomatensauce

A-1

16,90 €

ALLA CARBONARA
mit Speck, Ei und Sahnesauce

A-1, C, G, 10

17,90 €

ALLO SCOGLIO
mit frischem Fisch

(Lachs, Calamari & Garnelen)
Knoblauch und Kirschtomaten

A-1, B, G, N, 10

20,90 €

ALLE VONGOLE
mit Venusmuscheln, Weißwein

und Kirschtomaten
A-1, N

19,90 €

SPAGHETTI



ALL’ARRABBBIATA
mit Tomatensauce, Knoblauch und Peperoncino - Scharf

A-1

14,90 €

NORMA
mit Aubergine, Hirtenkäse und Tomatensauce

A-1, G, 10

17,50 €

LAURA
mit Putenfleisch, Zucchini und Kirschtomaten

A-1

18,90 €

CALAMARI
mit Babycalamari, Oliven und Tomatensauce - Scharf

A-1, N

20,90 €

FANTASIA
mit Aubergine, Kirschtomaten, Basilikum, Büffelmozzarella und Rucola

A-1, 10

22,90 €

RIGATONI

RIGATONI
mit Schinken und Hackfleisch-Sahnesauce

A-1, G, 10

16,90 €

LASAGNE
mit Hackfleisch-Sahnesauce

A-1, G, 10

17,90 €

RIGATONI SPECIALI
mit Tomatensauce und Kalbfleischstreifen - Scharf

A-1

18,90 €

AL FORNO



AL SALMONE
mit Lachs, Zucchini, Knoblauch und Zitronen-Sahnesauce

A-1, D, G, 10

18,90 €

AI PORCINI
mit Steinpilzen in Sahnesauce

A-1, G, 10

18,90 €

AI GAMBERI
mit Garnelen, Knoblauch und Tomaten-Sahnesauce

A-1, B, G, 10

20,50 €

”DA NINO”
mit Garnelen, Steinpilzen, Knoblauch und Kirschtomaten

A-1, B

22,90 €

LEO
mit Rind, Steinpilzen und Kirschtomaten

A-1

22,90 €

TAGLIATELLE

ALLA PANNA
mit Schinken und Sahnesauce

A-1, G, 10

16,90 €

SPECIALI
mit Schinken, Champignons, Erbsen und Tomaten-Sahnesauce

A-1, G, 10

17,90 €

AI SPINACI
mit Spinat, Speck und Gorgonzolasauce

A-1, G, 10

19,90 €

TORTELLINI



COTOLETTA MILANESE
Schnitzel vom Schwein mit Pommes

17,90 €

SCALOPPINA AI FUNGHI
Kalbspaillard mit Champignons und Sahnesauce

G, 10

24,90 €

SCALOPPINA AL LIMONE
Kalbspaillard mit Zitronensauce

G, 10

23,90 €

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kalbspaillard mit Rohschinken, Salbei und Weißweinsauce

25,90 €

TAGLIATA DI MANZO
Rumpsteak auf Rucola, Grana Padano, Kirschtomaten, Balsamicocreme

Wahlweise mit Kartoffeln oder Gemüse oder Spaghetti Aglio e Olio 
G, 10

33,90 €

BISTECCA DI MANZO
Rumpsteak vom Grill

31,90 €

BISTECCA AI PORCINI
Rumpsteak mit Steinpilzen

32,90 €

CARNE

Alle Fleischgerichte werden mit Kartoffeln oder Gemüse
oder Spaghetti Aglio e Olio

und einem kleinen Beilagensalat (außer bei der Tagliata di manzo) serviert.

PORTION BROT
3,50 €



BABYCALAMARI
vom Grill

N

25,90 €

BABYCALAMARI SICILIA
mit Thunfisch, Kapern, Oliven und Tomatensauce

Scharf
N

26,90 €

GARNELEN
vom Grill

B

30,90 €

GARNELEN ALLA DIAVOLA
mit scharfer Tomatensauce

B

30,90 €

SALMONE
Lachs vom Grill

D

28,90 €

SALMONE AL LIMONE
Lachs in Zitronen-Sahnesauce

D, G, 10

28,90 €

GRIGLIATA MISTA
Fischteller mit Babycalamari, Doradenfilet, Garnele und Lachs

B, D, N

38,90 €

PESCE

Alle Fischgerichte werden mit Kartoffeln oder Gemüse
oder Spaghetti Aglio e Olio

und einem kleinen Beilagensalat (außer bei der Tagliata di manzo) serviert.

PORTION BROT
3,50 €



PANNA COTTA
G, 10

5,90 €

MOUSSE AL CIOCCOLATO
G, 10

6,90 €

TIRAMISÙ
G, 10

7,50 €

PROFITEROLES
G, 10

6,90 €

DESERT SINFONIA
G, 10, 11

14,90 €

DOLCI

TASSE KAFFEE
11

2,80 €

ESPRESSO
11

2,50 €

DOPPIO ESPRESSP
11

4,50 €

CAPPUCCINO
mit Milchschaum

G, 10, 11

3,90 €

LATTE MACCHIATO
G, 10, 11

4,90 €

AFFOGATO
G, 10, 11

4,90 €

TEE
Grün, Schwarz, Minze

3,10 €

WARME GETRÄNKE



1 - mit Farbstoff  | 2 - mit Konservierungsstoff oder konserviert | 3 - mit Antioxidationsmittel
4 - mit Geschmacksverstärker | 5 - geschwefelt | 6 - geschwärzt | 7 - gewachst | 8 - chininhaltig

9 - mit Phosphat | 10 - mit Milcheiweiß | 11 - koffeinhaltig | 12 - mit Süßungsmitteln
13 - enthält eine Phenylalaninquelle | *D.O.C. oder D.O.C.G.

Zusatzstoffe
in Speisen und Getränken

A. Glutenhaltiges Getreide
(1-Weizen, 2-Roggen, 3-Gerste, 4-Hafer, 5-Dinkel, 6-Kamut oder Hybridstämme, davon

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse)
B. Krebstiere

(Krebse, Garnelen, Hummer, Shrimps. Langusten) und daraus gewonnene Erzeugnisse
C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse einschließlich Laktose)

H. Schalenfrüchte
(Mandeln (Amygdalus communis L), Haselnüsse (Corylus avellana), Walnüsse (Juglans regia)
Cashewnüsse (Anacardium occidentale), Pecannüsse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch),

Paranüsse (Bertholletia excelsa) Pistazien (Pistacia vera),
Macadamıa- oder Queensland Nüsse (Macadamia ternifolia))

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulphite
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO , die2

für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers in den ursprünglichen Zustand
zurückgeführte Erzeugnisse zu berechnen sind

M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N. Weichtiere (Muscheln, Schnecken, Tintenfisch, Calamares) und daraus gewonnene Erzeugnisse

ALLergene
in Speisen
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